BoDEGAS §

Nombre : ALBA DEBRETON

Tinto Rioja Reserva Vifiedos Viejos

Cosecha : 2004

Calificacién: excelente "

ALBA DE BRETON

RIOJA

Viiiedos:

General: Briones (Rioja Alta). Seleccion vifias viejas.
Altura: 500 mt

Orientacion:  Este-Oeste

Suelo: Arcilloso-Calcareo con grava

Variedades: 100 % Tempranillo
Rendimiento: 20 hl/ha

Elaboracion

General: Fermentacion y maceracion en depositos de acero inoxidable durante 25 dias.
Maloléctica en depodsito con dos trasiegos antes de pasar a barrica

Crianza : 18 meses en barricas nuevas de roble francés

Tiempo botella : 18 meses
Produccion: 12.600 bot

Notas de Cata

Color:  Cereza granate oscuro PRODUCT OF sPAIN
Aroma: Frutas maduras, cacao, eucalipto y menta @g\
Boca :  Potente, redondo, graso, acidez equilibrada, N

taninos amables y final muy largo ALBA DE BRETON
Potencial: 10 afios
Temperatura: 18 °C. RIOJA
Recomendado con:  Caza, carnes rojas grasas, asados, DENOVINACION DF ORIGEN CALIFICADA

quesos muy curados
SELECCION ESPECIAL DE VINEDOS VIEIOS
Analisis 45 BARRICAS
BOTELLA: N° 00.000

Alcohol % vol.: 13,56 % Bl [3.5%)
Azucar residual: 2,80 g/l o smomLonumn
Extracto : 33,7 g/l —

Acidez: 5,8 g/l



