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Bullon Expresion Crianza

VARIEDAD DE UVA:
Tempranillo y Viura.

ELABORACION:

Vinedos ubicados en nuestras fincas de San Vicente
de la Sonsierra. Se elabord con vendimia
seleccionada en vinedo, macerd en depdsitos de
acero inoxidable pasandu a envejecer en barricas
de roble americano y francés, y descansar
finalmente en botella.

NOTAS DE CATA:

Color rojo picota intenso, con aromas a fruta roja
fresca, flores balsamicas, monte bajo, rosa, regaliz,
vainilla, especiados, cuero y cacao, muy complejo y
persistente.

En boca, carnoso, con sensaciones acido, salado, dulce
y amargo. Final de boca intenso y largo, ligeramente
tanico. Retronasal muy complejo con sensaciones de
fruta roja, cacao y especiados.

TEMPERATURA DE SERVICIO: 16-18° C.




