JRanirez de Inoriza
Bodegasd Hifiedos

[Rigo Ramirez de Inoriza

VARIEDAD DE UVA:
Viura

ELABORACION:

Tras una seleccion de los racimos de viura, se
someten a su maceracion, consiguiendo que fluya
el mosto, realizando a continuacion la fermentacion
alcoholica. Sequidamente el vino es embotellado
y se cnmienza?a comercializacion para su posterior
consumo.
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NOTAS DE CATA:

Es un vino integro en su composicion, de color
amarillo palido, brillante, fermentado a baja
temperatura. Con aromas a frutas y con ligeros
toques florales, en boca es sabroso y equilibrado
con gran textura. Post-gusto agradagle y sutil.
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TEMPERATURA DE SERVICIO: 10° C.




